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KARNABAHARLI MANTAR CORBASI

1 Paket Bizim Mutfak Kremali Mantar Corbasi
150 gr Karnabahar (haglanmis)

1 Gorba Kasig Teremyag

1 Gorba Kasigi Maydonoz (ince kiyilmis)

4 Adet taze sogan

Teremyag'i tencerede eritin. icerisine karnabahar, ince kiyllmis taze sogan ve misiri ilave edip hafifce soteleyin.
Daha sonra 4 bardak su ilave edin ve kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra ayri bir kapta 1 su bardagi ile
karnstirdiginiz Mercimek ¢orbasini kaynayan suya ilave edin ve kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra 10

dakika kisik ateste pisirip atesten alin.
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