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KARNABAHARLI MAKARNA BOREGI

Oktay Usta

Yarim kg. karnabahar
1 yufka

1 kase makarna

2 dis sarimsak

1 tutam dereotu

1 tutam maydanoz
2,5 su bardagi sit
1 ¢orba kasigi un
4 ceri domates

Dil peyniri

Siviyad

Tuz

Once tencereye az miktarda su koyarak karnabahar ve makarnalari ayni suda haglayarak suyunu gektirin.
Uzerine sarimsak, maydanoz ve dereotunu da ekleyin. Diger Tarafta sut, un ve biraz siviyagla akiskan bir sos
hazirlayin. Bir yufkayi firin kabina yayin. Gstine makarnali karisimi bosaltin. Geri domatesleri dograyarak Gzerine
yerlestirin. En son elinizle pargaladiiniz dil peynirlerini de serpin. Kabin disina tagsmis yufka pargalarini Gstiine
kapatip 180 derecede alt Ust kizarana kadar pigirin. Ters ¢evirip dilimleyerek sicak servis yapin.
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