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KARNABAHARLI LAZANYA

1/4 karnabahar

1/2 paket lazanya

5 ¢orba kasidi silme tereyagi
5 ¢orba kasigi silme un

1 corba kasigi kiyllmis taze biberiye
1.5 su bardagi sit

1.5 su bardagi su

2 dilim dil peyniri

1 dis sarimsak

1 tath kasigdi sirke

Tuz

Karabiber

10 adet kiraz domates

1 corba kasigi zeytinyagi

Lazanyalar tuzlu suda bes dakika haslayip soguk su dolu kaba alin. Un ve biberiyeyi bes dakika kavurun, siit,
su, gentilmis sarimsak, karabiber ve tuzu ekleyip surekli karigtirarak bes dakika pisirin. Gigeklerine ayirdiginiz
karnabahari tuzlu sirkeli suda 10 dakika haslayip stizin. Yadlanmis firin kabina lazanyalar dizin. Uzerine sos

doékan, sonra didilmig dil peyniri serpin. Bir kat daha lazanya koyup karnabahar, daha sonra sos ve dil peyniri

koyun. 200 derecelik firinda 15 dakika pisirin. Firindan alip Gzerine zeytinyaginda sote edilmis domates koyun.
Tekrar firina koyup 10 dakika daha pisirin.
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