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KARNABAHARLI ACI OMLET

1 kase haslanmis karnabahar
3 adet yumurta

1 adet arnavut biberi

1 tath kasidi aci salca

1 cay bardagi su

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi tereyad

Once haglanmis karnabahar pargalar kiigiik pargalara ayrilir. Arnavut biberi tohumlariyla birlikte ince kiyilir.
Gukur bir kaba yumurtalar kirilir. Uzerime su, salga ve tuz eklenir bir ¢irpici yardimiyla iyice ¢irpilir. Son olarak
karnabahar pargalari ve arnavut biberi eklenir. Tavaya tereyadi konur, orta atese yerlestirilir. Eriyince karigim
doékalar, bir ylzi kizarinca diger yizua gevrilir. Sicak olarak servise sunulur.
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