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KARNABAHAR PIZZAS|

Pizza tabani igin:

1 orta boy karnabahar

1 yumurta

2 yemek kagsigi krem peynir
Tuz

Karabiber

Sosu igin:

2 tane domates

1 yemek kasigi domates salgasi
1 dis sarimsak

1 yemek kagigi zeytinyagi
Suslemek igin:

1 adet domates

Tercihen mozzarella veya kasar peyniri
Taze fesleden yapraklari

Karnabahari rendeleyip hagladiktan sonra i¢ine yumurta, krem peynir ve baharatlari ekleyerek hazirladiginiz
pizza tabanini Gzerine yagll k&git yayilmis uygun bir firin tepsisine koyarak yuvarlak bir sekil verin. Yaklagik 160
derecede Uzeri kizarana kadar pigirdikten sonra firindan alin.

Hazirladiiniz sosu pizza tabaninin Gzerine guizelce surdikten sonra dilimlediginiz domatesleri, feslegen
yapraklarini ve peyniri de ekleyin. Tekrar firina verin. Peynirler eriyip hafif kizardiginda firndan alip servis
edebilirsiniz.
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