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KARNABAHAR PIZZA

1 klicUk karnabahar

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

2 yumurta

1 dis sarimsak (istege bagl)

Tuz ve karabiber

Pizza sosu (istege bagl)

Istege bagl olarak Uzerine eklemek i¢in mantar, biber, domates gibi sebzeler

Karnabahari kiiglk pargalara ayirin ve blender veya mutfak robotunda pure haline getirin.

Bir tlilbent yardimiyla fazla suyunu stiziin. Karnabaharin mimkuin oldugunca kuru olmasi énemlidir.

Plreyi bir kasede yumurtalarla karistirin. Istege bagl olarak rendelenmis sarimsak, tuz ve karabiber
ekleyebilirsiniz.

Firin tepsisine yagl kagit serin ve karnabahar karigimini Gzerine yayin, pizza tabani geklini verin.

Onceden isitilmis 180° C firinda yaklasik 20-25 dakika pisirin veya kenarlari altin rengi olana kadar pisirin.
Finndan ¢ikarip tzerine pizza sosu surln, rendelenmis kasar peyniri ve istediginiz diger malzemeleri ekleyin.
Pizza tekrar firina verin ve peynir eriyene kadar yaklasik 10-15 dakika daha pisirin.

Finndan ¢ikarip dilimleyerek servis yapin.
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