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KARNABAHAR PILAVI

Zeytinyadi 3 yemek kasig!
Sarimsak 2 dis

Kuru sogan 1 adet

Kirk ceviz 1/2 su bardagi
Karnabahar 1 ufak boy
Sicak su 1 gay bardagi
Kekik 1/2 cay kasigi

Tuz 1 gay kasigdi
Karabiber 1/4 cay kasig
Dereotu 10 dal

Bir tencerenin igerisine yagl, ince ince kesilmis olan sogan ve sarimsaklari ekleyip kavurun.
Ardindan igerisine kirik ceviz ve robottan gegirilmis karnabaharlar ekleyip kavurmaya devam edin.
Daha sonra igerisine suyu, baharatlari ve dereotunu ekleyip.

Suyunu gekince ocaktan alip servis edebilirsiniz.
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