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KARNABAHAR OGRATEN

1/4 karnabahar

1 cay kasigi tuz

1 tath kasigi sirke

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢corba kasigi un

1 su bardag st

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri

Karnabahar gigeklerine ayirip, tuzlu sirkeli suda haglayin ve sizin. Yaglanmig firin kabina karnabaharlari
yerlestirin. Bir tavada unu tereyadinda kavurun. Sitl ilave edip, sUrekli karigtirarak bes dakika pisirin ve
karnabaharin Gstline dokin. Kasar peynirini Gzerine serpip, 200 derece firinda pigirin. Et veya tavukla birlikte
servis yapabilirsiniz.
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Fotograf "ata senkal" tarafindan génderildi. 30.10.2014
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