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KARNABAHAR MUSAKKASI

1.5 kg. karnabahar

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

2 adet sogan

Tuz

200 gr. kiyma

4 su bardag sicak su

1'er gorba kasigi domates ve biber salgasi

Karnabahari gigeklerine ayirip yikayin. Tereyagini erittikten sonra dogranmis soganlari kavurun. Uzerine kiymayi
ilave edin. Kiyma suyunu salip tekrar cekene kadar kavurup salcalar ekleyin. Bir iki dakika daha kavurup
karnabahari tencereye alin. Karistirip suyu ekleyin, tuzunu katin. Yaklasik 40 dakika pisirin.
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