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KARNABAHAR MUSAKKA

1 tane orta boy karnabahar

250 gr. kiyma

2 orta boy sogan

3 corba kasiJi tepeleme margarin
2 ¢orba kasiJi salgca

3 ¢ay fincani su

Bir tencerede ya erittikten sonra sogan katilir, birka¢ dakika ¢evrilir, ardindan kiyma konur, 4-5 dakika daha
kavrulur, salca, tuz ve suyu katilir, 15 dakika daha pigirilir. Karnabahar dal dal ayrilir, bol tuzlu suda 10 dakik
ahslanir. Hemen sodutup, susuz olarak gicek kisimlari yukari gelmek Gzere bir tepsiye dizilir, kiymali harg
Uzerine iyice yayilir yarim saat pigirilir.
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