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KARNABAHAR MUSAKKA

Malzemeler

1 orta boy karnabahar

1 bas kuru sogan

2 kaslk salca (domates, biber karigik)
200 gr. kiyma

Tuz, karabiber

3 kasik siviyag

1 limon suyu

Karnabaharlar yikanip gicek ¢icek ayrilir. Hafifce haslanir. Bir tencerede kiyma ve kic¢ik dogranmis soganlar

yagla kavrulur. Salca da yagda biraz kavrulup karnabahar tencereye konur. Tuz ve karabiber ilave edilip, kafi
miktarda kaynar su da ilave edilen yemek kisik ateste pisirilir. Yemek ocaktan alinmadan 5 dakika énce limon
suyu ilave edilir.
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