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KARNABAHAR MUCVERI

1 kii¢ik karnabahar

1 adet sogan

1 demet maydanoz

1 adet yumurta

3 tepeleme yemek kasigi rendelenmis kasar peyniri
1 paket kabartma tozu

300 gr kizartma yagi

Karnabahar kii¢clk parcalara boélinUp yikanir, tuzlu suda haslanir ve iyice ezilir. Sogan rendelenip suyu sikilir.
Yumurta, un, kasar peyniri, tuz, karabiber, pul biber, maydanoz ve kabartma tozu eklenip iyice karigtirilir.
Kasikla bol yagin igine birakilip, hafif dizeltilip kizartilir. Kagit serili tabagda alinip sicak servis yapilir.
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