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KARNABAHAR KEK

Karnabahar 1 adet
Kuru sogan 1 adet
Dereotu yarim demet
Zeytinyagi 1 ¢b
Un2,5sb

Yumurta 3 adet
Beyaz peynir 150 gr
Sit2,5¢b
Kabartma tozu 1 p
Karabiber 1 ¢k

Tuz 1,5¢k

Ik olarak karnabaharlari ince ince dograyin ve 6-7 dakika bir tencerede kaynatin, daha sonra stiziin ve sogutun,
Ardindan soganlari ince ince kiyin,

Beyaz peyniri eliniz ile kirin ve bir kenara ayirin,

Yumurtalar girpin,

Ardindan tiUm malzemeleri ekleyin,

Yavas yavas ekleyip karistirin en son karnabaharlari ekleyin ve karistirin,

Yagl kagit serili firin kabina hazirladiginiz harci dokin,

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 35-40 dk pisirin.
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