Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARNABAHAR GRATEN

1 adet blylk karnabahar
Galeta unu veya ekmek kirintisi
Peynir

Krema

Tuz

Karabiber

1 yumurta

Yaglamak igin:

Tereyagi

Tuzlu suda veya buhar ile karnibahari haglayin. Peyniri rendeleyin.

Firin kabiniz biraz 1sitip tereyagi ile yaglayin.

Uzerine ekmek Kkirintisi veya galeta ununu serpin. Karnabaharlari yerlestirip ekmek lirintisi serpin. Tuz ve biber
ile tatlandirin.

Daha sonra rendelenmis peynir ve 2 corba kasigi eksi krema serpin.

Bu sekilde karnabaharlar Ust Uste katman yapin. En son krema ile yumurtayi ¢irpin, karnabaharin tzerine
dokadn.

Kizarana kadar, 30-40 dakika firinda 200C de pisirin.
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