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KARNABAHAR GRATEN

1 adet orta boy karnabahar

150 gr. tereyagdi

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 su barda@i kasar peyniri rendesi
Tuz

Karabiber

Karnabaharlari tuzlu suda haglayin. Soguduktan sonra giceklerine ayirin. Bagka bir tencerede tereyagini eritin,
unu kavurun. Un sararinca yavag yavas st ve tuzu ekleyin. Sosun igine karnabahar gigeklerini atip karigtirin.
Yaglanmis firin tepsisine dékun. Uzerine kasar peyniri rendesini serpin. 200 derecelik firinda Uzeri kizarincaya
kadar pisirin. Firndan alip sicak servis yapin.
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