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KARNABAHAR FIRIN

1 adet orta boy karnabahar

1 yemek kasigi sirke

3 adet taze sogan

1 tath kasidi Knorr Sarimsakli Gesni
1 yemek kasigi Knorr Toz Et Bulyon
Y2 su bardag ceviz

4 yemek kasigi sivi margarin

1 su bardagi su

Bir miktar karabiber

1 su bardagi rende kasar (Uzeri igin)

1. Karnabaharlari sirkeli suda haglayin.

2. Tavada sivi margarini kizdirip igine kiyilmis taze soganlari, iri cekilmis cevizi ve karabiberi koyup kavurun.
3. En son olarak i¢ine Knorr Toz Et Bulyon'u, Knorr Sarimsakli Cesni ve suyu koyup bir tagim kaynatin.

4. Haglanmig karnabaharlari firin tepsisine koyup tzerine sosu dokiin, en son Ustline rende kagar serpin.

5. Onceden 200 derecede isitilmis firnda peynirler erinceye kadar kizartip sicak olarak servis edin.
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