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KARNABAHAR DILIMLERI

Yarim adet karnabahar

2 adet yumurta

5 ¢orba kasigi yogurt

2 ¢orba kasiJi un

Seyrek paket margarin
Yarim tath kasigi pul biber
1 tath kasidi tuz

Karnabahar parcalara ayrilir, kaynayan suda seklini koruyarak yumusayana kadar haslanir. Bir stizgece ¢ikarilir
ve soguk sudan gegirilerek fazla suyunun stizilmesi beklenir. Sonra yaglanmis baton kek kalibina siki siki
yerlestirilir. Yumurta, yodurt, un, eritilmis margarin, pul biber ve tuz iyice ¢irpilir. Karigim karnabaharin tzerine
gezdirerek dokullr. 180 derece firina verilir, kipkirmizi olana kadar pisirilir. Firindan alinir ve iliyana kadar
bekletilir. Sonra kaliptan ¢ikarilir. Bigakla 1 parmak kalinhidinda dilimlenir.
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