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KARNABAHAR CORBASI

Et suyu (8 bardak)

1 kg. karnabahar

Kereviz (1 blytkee)
Tereyad (4 ¢orba kasidr)
150 gr. slt (3/4 bardak)

2 yumurta sarisi

Tuz (1 gorba kasigi)

25 gr. un (1/2 kahve fincani)

Bir tencereye, ayiklanmis ve dogranmis karnabahar, kereviz koku, tuz ve agzina kadar su konularak, 30 dakika
kaynatilir. Sebzeler yumusayinca stizgegten gegirilip bir tarafa birakilir. Sonra, tencereye tereyadi konup hafifce
isitilir, Gzerine haslanmis sebzeler katilir ve 5 dakika kadar kavrulur. Kavrulan sebzelere et suyu ilave edilir ve
bir tasim kaynatilir. Gorba iri delikli bir stizgecten gecirilir. Slizgecte kalan sebzeler tahta kasikla bastira bastira
ezilir ve yeniden kaynatilir. Bir kusaneye iki yumurtanin sarisi ile sit konarak ¢atalla ¢irpilir. Bu is de bittikten
sonra bu, kaynamakta olan ¢orbaya ilave edilir, tyice karigtirilir ve biraz daha kaynatildiktan sonra atesten
indirilir.
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