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KARNABAHAR CORBASI

Malzemeler:

1 adet kii¢ik karnabahar

2 adet sogan

2 ¢orba kasig margarin

2 su bardag tavuk suyu

1 tatl kasidi hindistancevizi
1 tath kasidi toz hardal

2 su bardagi sut

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri
1 tath kasigi kirmizi toz biber
Yeteri kadar tuz

Hazirlanisi:

Sogani soyup kuguk kigtik dograyin. Margarini tencerede eritip sogani pembeleginceye kadar kavurun.
Karnabahari yikayip dograyin ve tencereye ekleyin. Uzerine tavuk suyu, hindistancevizi ve hardal tozunu ilave
edip karistirin. 20 dakika pisirin. Kasar peynirinin yarisini, tuz ve situ ilave ederek kisik ateste 5 dakika daha
pisirin. Gorbayi servis kaselerine paylastinp Gzerine kirmizi toz biber ve kalan kasar peynirini serperek sicak
servise sunun.
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