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KARNABAHAR CORBASI

Yarim adet karnabahar
2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 su bardag st

5 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigi kirmizi biber

Karnabahari tencereye aktarin. Uzerine 2 su bardagi su koyup, 5 dakika kadar haglayin ve sonrasinda
slizgegten gegirip suyunu stizdarln. Ayri bir kapta tereyagini eritin Uzerine unu kalp, kavurun. Un sararinca,
Uzerine karigtirarak azar azar suti ilave edin. Ardindan kalan 3 su bardagi suyu katin. Tuzunu ve karabiberini
ayarlayin. En son olarak da stizilmis karnabaharlari ekleyin. 10 dakika kaynatin. Uzerine kizdiriimig tereyagi
biber gezdirerek, servis yapin.

Not: Arzu edilirse karnabaharlari hagladiktan sonra suyunu stizmeden ¢orbaya katilabilir ve bu sekilde
blendirdan gegirilebilir.
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