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KARNABAHAR CORBASI

6-7 cicek karnabahar
2 kasik un

1 bardak siit

1 sogan

1 fincan misir

Tuz, pulbiber

Nane

Misirdzi yag

Sogan kiigiik dogranir. Siviyagda sodanlar sotelenir. Karnabahar ince ince kiyilir, soganlara ilave edilerek
kavrulur. Su ve sit katilir, kanigtirilir. Misirlar ve tuz ilave edilir. 6-7 dk. kaynadiktan sonra ayri bir tavada pulbiber
ve nane yag kizdirilir. Corbanin Uizerine gezdirilir.
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