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KARNABAHAR CORBASI

1 adet karnabahar

1 yemek kasigdi tereyadi
2 kahve fincani un

1 bardak siit

Yarim limon suyu

1 kutu krema

Tuz

Karabiber

Karnabaharin sapi ¢ikarilir ve gigeklerine ayrilir. 3-4 gicek ayrilip geri kalani dogranir. Kaynamakta olan 6 su
bardagdi suya atilir. 15 dakika kadar kaynatilir. Diger tarafta yag eritilir. Azar azar un ilave edilir. Karigtirmaya
devam edilir, yavas yavas sut eklenir. 1-2 kepge de karnabaharin suyundan alinip igine katilir. Boza kivamina
gelen karigsim karnabaharin suyuna azar azar yedirilerek ilave edilir ve tekrar kaynamasi igin atesin alti yakilir.
Ara ara karigtirilir ve karnabaharlar igine atilir. 10-15 dakika da bu sekilde pisirilir. Karnabaharlar iyice
yumusadiktan ve ¢orba ilindiktan sonra bir el mikseriyle ¢orba pUttrsiz hale getirilir ve daha dnceden
ayirdigimiz karnabaharlar igine atilir. 5 dakika kadar da bu sekilde haslanir ve ara sira karigtirilir. Servis
edilecegdi zaman limon suyu, yumurta sarisi ve krema ¢irpilip gorbaya ilave edilir. Sicak olarak servis yapillir.

Fotograf "murat akbak" tarafindan génderildi. 08.11.2016
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