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KARNABAHAR CORBASI

Fatih Belediyesi

1 Orta boy karnabahar

1 adet patates

1 adet sogan

2 dig sarimsak

2-3 yemek kagsidi zeytinyagi
4-5 yaprak ada ¢ay!

250 ml sut

500 ml tavuk suyu

Tuz

Karabiber

Karnabaharlari bol suda yikayin ve stizln iri iri dograyin. Sodani, patatesi ve sarimsagi dograyin. Sogani orta
boy bir tencereye alin ve zeytinyagi ile seffaflagincaya kadar soteleyin ve sarimsak, adacgayi, patates ve
karnabahari ekleyip sotelemeye devam edin. Tavuk suyunu, sitl, tuzu ve karabiberi ekleyip kisik ateste
pisirmeye birakin. Pisen ¢orbayi blenderdan gegirin ve 5-6 dakika daha kisik ateste kaynamaya biraktiginiz
corbayi ocaktan alip servis edebilirsiniz.
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