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KARNABAHAR CORBASI

En kucUk karnabahar
Yarim patates

Yarim sogan

1 yemek kagigi zeytinyagi
Yarim yemek kasigi un
Bir tatl kasidi tereyagi
Yarim su bardagi st
Bir dis sarimsak
Yarim ¢ay kasigi tuz
Karabiber

Feslegen

Karnabaharlari kiigUk parcalara ayirin.

Derin bir tencerenin igine koyup Uzerine bir litre su ilave edin.

Karnabaharlar kaynarken patatesin kabuklarini kesip igine ekleyiniz.

Daha sonra bir tavada zeytinyagdi ve tereyagini ilave edip tzerine unu koyup kavurun.
Sitl koyup karigtirdiktan sonra baharatlari ekleyin.

Karigimi daha sonra karnabaharlarin tGzerine dékup karistirin.

3-4 defa blendirdan gegirin.

2 su bardagi daha su ilave edin.

15 dakika kaynattiktan sonra ocaktan alin.
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