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KARNABAHAR CORBASI

1 kg karnabahar

Yarim ¢ay kasigdi rendelenmis muskat

200 ml Pakmaya SefKrema

1 litre st

Yarim ¢ay kasigi tuz ve bir tutam beyaz biber
3-4 dal dereotu veya maydanoz, kiyllmig

1-2 tath kasiJi tereyagdi

Ekmek hamuru igin:

250 gr bugday unu

Yarim paket Pakmaya Eksi Mayali Beyaz Ekmek Harci
1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi zeytinyagi

150 ml ik su

1 dal taze kignis

1 cay kasigi deniz tuzu

Yarim ¢ay kasigi kimyon

2 yemek kasigi zeytinyagi

Hamuru igin bir karigtirma kabina unu eleyin. Uzerine Pakmaya Eksi Mayali Beyaz Ekmek Harci paketinin
yarisini ve tuzu dokip kasikla iyice karigtirin. Zeytinyagini ve 6l¢uli suyu azar azar ilave ederek hamuru
yogurmaya baglayin. El ile purtzsiz bir hamur elde edinceye kadar yaklasik 10 dakika yogurun.

Hamurun Gzerini 6rterek ilik bir yerde, yarim saat bekletin.

Hamur mayalaninca kiyilmig taze kignis ilave edin ve bir daha yogurun.

Yaglanmig kicUk bir tepsiye hamuru yayin. Uzerine 2 yemek kagsiJi zeytinyagdi dékip firga ile her tarafina strtn.
En son deniz tuzu serpin.

Hamurun Gzerini tekrar 6rtlip bu sekilde yarim saat daha dinlendirin.

Hamur ikinci kez mayalaninca dnceden isitiimig 200 dereceye ayarli firinda 20 dakika pisirin. Pisen hamuru
firndan alin. Ktp kip kesip corba ile birlikte servise hazir edin.

Corba igin karnabahari kiip kiip dograyip tencereye aktarin. Sit ile Pakmaya SefKrema[?ly1 ekleyin. Orta ateste,
kapag! acik olacak sekilde (kdpurip tasabilir) 20 dakika pisirin. Ocaktan alin. Muskati, tuzu ve beyaz biberi
ilave edin. Blenderde pre haline getirin. Tekrar ocagin Gzerine alin. Birka¢ tasim daha kaynatip ocaktan alin.
Klp kesilmis ekmekleri tereyagi ile birlikte tavada gevirin.

Gorbayi servis kaselerine paylastirin. Uzerine tereyadl ekmek pargalarini ve kiyllmis dereotunu serpin. Sicak
sicak servis yapin.
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