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KARNABAHAR CORBASI

Anadolujet Magazin

1 orta boy karnabahar

1 orta boy kuru sogan

1 bebek patates

1 kUigtk boy taze kodk rezene
1 yemek kasigi tereyagi
1 bardak sut

2 bardak su

Feslegen

Zeytinyag!

Tuz

Tane karabiber

Karnabaharlar iri pargalara ayirin. Sogani, patatesi ve kdk rezeneyi iri iri dograyin.

Karnabahari ve dogradiginiz malzemeyi tencereye koyup Uzerini bir parmak gececek kadar su ve st ekleyin.
Tereyagini, tuzu ve karabiberi de ekleyin. 15-20 dakika kadar orta ateste pisirin. Pigtik¢e su buharlasacak ama
sakin su eklemeyin. Koyu kivamda bir corba olmasini istiyoruz. Bunu saglamak i¢in beyaz un ya da nisasta
koymaniza gerek yok ¢clnku patates zaten bu isi layikiyla yapacak.

Pistikten sonra blender kullanarak malzemeleri plre haline getirin. Feslegeni ve zeytinyadini bagka bir kapta
blender ile bir-iki dakika ¢ekin ve servis ederken bu enfes sosu gorbanizin Uzerinde gezdirin.

© lezzetler.com tarif no:130990 « adi:Karnabahar Gorbasi * génderen:istos « indirme tarihi:11.05.2024 - 10:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karnabahar-corbasi-vt1982
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/karnabahar-corbasi-130990.jpg
http://www.tcpdf.org

