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KARNABAHAR CORBASI

1 Tutam Dereotu

1 Su barda@ Et Suyu
Yarim Adet Karnabahar
1 Cay bardagi Krema
1 Adet Kuru Sogan
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Sisi Igin:

1 Tutam Dereotu

Tenceremize sivi yagi alip, Uzerine ince dogranmig kuru sodani ekleyip kavuruyoruz. Soganlar kavrulurken
karnabahari tahta Gzerinde olabildigince ince, maydanoz kiyar gibi dogruyoruz. Dogramig oldugumuz
karnabaharlar soganlarin tzerine alip geviriyoruz. 4-5 dk. kavrulan karnabaharlarin tizerine un ilave edip
karistirmaya devam ediyoruz. Once soguk su sonra soguk kremayi dokip, ¢irpma teliyle kaistinp et suyunu ve
sicak suyu Uzerine dokuyoruz. Kaynamaya baslayinca ¢orbamizin kivamini ayarliyoruz. Tuzunu da ekledikten
sonra orta hararetli ateste karnabaharlanmiz pisinceye kadar kaynatip servis kasesine aliyoruz. Ince dogranmis
dereotuyla susllyoruz. Krema yerine istenirse ayni lglide st koyabilirsiniz.
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