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KARNABAHAR CORBASI

5 su bardagi su

1/2 kilo karnibahar

1 adet sogan

1 adet havug

1/2 limon suyu

3 dig sarimsak

2 yemek kagsidi margarin

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kasigi un

1 cay kasigdi tuz ve karabiber

Tencereye margarini koyarak kiip dogranmis soganlari pembelesene kadar kavurun ki¢Uk pargalara ayriimis
karnibaharlari da ekleyerek 10 dakika atestetutun kiicik dogranmis havuglari da ekleyin 2-3 dakika daha
karistinin daha sonra stizgegle szip pure haline getirin tekrar tencereye alin yeterince tuz ve karabiber
ekleyerek 20-25 dakika daha pisirin ayri bir kapta yumurta sarisi ile unu kaynamakta olan gorbadan iki (¢ kasik
alarak birlikte ¢irpin terbiyeyi azar azar ve karistirarak ¢corbaya katin tizerine limon katarak servise hazir hale
getirin.
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