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KARNABAHAR CORBASI (ESKISEHIR)

Malzemeler:

5 su bardagi su

1/2 kilo karnabahar
1 blyUk boy sogan
1 orta boy havug
1/2 limon suyu

3 dis sarimsak

1/2 ¢ay bardagi sivi yag
1 yumurta sarisi

2 yemek kasigi un
Tuz ve karabiber

Hazirlanisi:

Tencereye sivi yadi koyarak kip dogranmis sodanlar pambelesinceye kadar kavurun.Kugik pargalara ayriimig
karnabaharlari da ekleyerek 10 dakika ateste tutun.Kiglk dogranmig haglanmis havuglarida ekleyerek 2-3
dakika daha karistirin.Daha sonra stizgecle stzUp pre haline getirip tekrar tencereye alin.Yeterince tuz ve
karabiber ekleyerek 20-25 dakika daha pisigirin.Ayri bir kapta yumurta sarisi ile unu kaynamakta olan ¢orbadan
2-3 kagik alarak birlikte ¢irpin.Terbiyeyi azar azar ve karigtirarak ¢orbaya katin.Uzereine limon katarak servise
hazir hale getirin.
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