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KARNABAHAR CORBASI (ANKARA)

Ankara BuyUksehir Belediyesi
Belmek Yemek Kitabi

1 adet karnabahar (1 kg)

3 adet pirasa

2 kasik tepeleme un

1 su barda@i sut veya 100 gr. krema
2 kasik siviyag

2 kasik margarin

Tuz

Kirmizi biber

Pirasalarin beyaz kisimlari, ince ince kiyilir. Kiyllan pirasalar sivi yagda iyice kavrulur.

Uzerine un ilave edilip un kokusu gelene kadar kavrulmaya devam edilir.

Yikanip dogranan karnabaharlar ilave edilir, oniki bardak su ile tencerenin adzi agik olarak yumusayana kadar
pigirilir.

Pisen karisim, randadan gegirilip, iyice ezilir.

Ocagin Ustlne konur, sit veya krema ilavesiyle bes dakika daha pigirilir.

Eritilen margarine kirmizi biber katilir, Gzerine dékdlerek servis yapilir.
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