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KARNABAHAR CICEGI CORBASI

1 klicUk sogan

1 kliclk prasanin beyazi
1 kii¢ik kereviz

1 kii¢ik karnabahar

1 ¢corba kasigi yag

2 litre et suyu

2 kahve fincani un

1 bardak siit

biraz tuz

Karnabaharin dallarini kesip yikayin, bol kaynar suda 20 dakika haglayip ¢ikarin ve lizerine soguk su dékerek
sogutun. Ardindan giceklerini teker teker ayirarak bir kaba doldurun. Yagi bir tencerede kizdirin, incecik
kiydiginiz sebzeleri katip kavurun, ardindan et suyunu ve tuzu katip kaynatin, igine un koyup karistirdiginiz sutt
agir agir ilave edin. AQir ateste 15 dakika kaynattiktan sonra karnabahar giceklerini de katip bir tagim daha
kaynatin.
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