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KARMA KATMA CORBA

1 cay bardagdi yesil mercimek

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardagi tarhana

1 cay bardagi arpa sehriye

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi salca

8 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Yesil ve kirmizi mercimek bir gece dnceden islatilir. Tarhana yarim saat édnceden islatilir. Sogan ince dogranir,
tereyaginda pembelestirilir. Salga ve sehriye katilir, 3 dakika kavrulur. Sicak su eklenir. Stzilmuts mercimekler,
tarhana ilave edilir. Tuz serpilir, karigtirarak 20 dakika pigirilir.

© lezzetler.com tarif n0:92543 « adi:Karma Katma Corba * gdnderen:tursucu ¢ indirme tarihi:19.04.2024 - 11:11


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/karma-katma-corba-vt68067
http://www.tcpdf.org

