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KARMA KATMA CORBA

1 cay bardagdi yesil mercimek

1 cay bardagi kirmizi mercimek
1 cay bardagi tarhana

1 cay bardagi arpa sehriye

1 adet kuru sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi salca

8 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Yesil ve kirmizi mercimek bir gece dnceden islatilir. Tarhana yarim saat édnceden islatilir. Sogan ince dogranir,
tereyaginda pembelestirilir. Salga ve sehriye katilir, 3 dakika kavrulur. Sicak su eklenir. Stzilmuts mercimekler,
tarhana ilave edilir. Tuz serpilir, karigtirarak 20 dakika pigirilir.
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