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KARLI YENI YIL PASTASI

Kek Hamuru igin:

1 Su Barda@ Bugday Unu (90-1009)

Y2 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
5 Adet Yumurta (Beyaz ve Sarilari Ayrilmig Olarak)
% Cay Bardagi Toz Seker (70g)

Y2 Cay Bardag Pakmaya Kakao (20g)
Dolgu Kremasi igin:

6 Yemek Kagigi Bugday Unu (30g)

2 2 Su Bardagi Stt (500ml)

1 Cay Bardagi Toz Seker (1009)

Tereyag (109)

4 Adet Yumurtanin Sarisi

4 Yemek Kasigi Pakmaya Misir Nigastasi (20g)
1 Cay Kasigi Pakmaya Sekerli Vanilin
Bitter Cikolata (1509)

1 Su Bardag Kestane Sekeri

1 Su Bardagi Damla Gikolata

Uzeri icin:

1 Paket Pakmaya Cikolatali Sos

2 Su Bardagi Sat (400ml)

Bitter Cikolata (509)

Sisleme igin:

2-3 Yemek Kasig Pakmaya Pudra Sekeri
Sekerleme

Yeni Yil Susleri

Finninizi 6nceden 2000C ayarlayin ve isitin.Kek hamuru icin seker ve yumurtayl mikser yardimi ile 4-5 dakika
kopuklenip kabarana kadar ¢irparak karigtirin.

Uzerine un, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu ve Pakmaya Kakao[?lyu eleyerek ilave edin.

Bir spatula yardimi ile homojen olana kadar karigtirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu, pigirme kagidi serili firin tepsisine yayarak aktarin.

Onceden 2000C isitilmis firinda 6-8 dakika pisirip, sogumaya birakin.

Krema icin sutl bir sos tenceresinde kaynatin ve kenara alin.

Yumurtayi, seker ve sitle birlikte yogun bir kivama gelene kadar ¢irpin. Un, Pakmaya Sekerli Vanilin ve
Pakmaya Misir Nisastasi[?ni da ilave edip, yavag devirde mikser ile karigima yedirin.

Sicak sUti temperleyerek yumurtall karisima ilave edin ve hazirladiginiz karisimi tekrar sos tenceresine aktarin.
Sos tenceresini tekrar ocak Uzerine alin, orta ateste ¢irpma teli ile karigtirarak pisirin.

Ocaktan aldiktan sonra tereyagi ve bitter ¢gikolatayi da ekleyin, karigtirarak kremaya yedirip sogumaya birakin.
llinan kekin Gzerine dolgu kremasini sirlp, damla ¢ikolata ve kestane sekerleri serpistirin, keki rulo seklinde
sarip buzdolabina kaldirin.

Uzeri icin, Pakmaya Gikolatall Sos[?lu 2 su bardag siit ile birlikte bir sos tenceresinde karistirarak kaynatin ve
1-2 dakika daha karistirip atesi kapatin. Igerisine ¢ikolatayi ekleyip karistirarak eritip, sosa yedirin. Arada bir
karistirarak sogumaya birakin.

Dolaptan aldiginiz rulo pastanin Uzerine gikolatali kremayi siriin. Gatal yardimi ile desenler yapabilirsiniz.
Pakmaya Pudra Sekeri serpigtirerek ve ¢esitli yeni yil sislemeleri ile servis yapin.

Temperleme islemi i¢in, kaynamis sut karisimindan birka¢ kasik yumurtali karigima ilave ederek isiyi ayarlayin.
Bdylece iki karisimin arasindaki isi farki dengelenir, ani 1s1 ile yumurtanin pismesi riski engellenmis olur.
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