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KARLI MINI KEKLER

Kek Hamuru icin:

2 Su Bardagi Bugday Unu (200g)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

4 Adet Yumurta

8-10 Yemek Kasidi Tereyag (1509)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin (6g)

2 Yemek Kasigi Pakmaya Kakao (109)

3 Cay Barda@ Pakmaya Pudra Sekeri (1809)
Y2 Cay Kagigi Tuz

Uzeri igin:

1 Paket Pakmaya Krem Santi (759)

1 Su Barda@ Soguk Sat (200ml)
Dondurulmus Orman Meyveleri

1 Cay Bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (609)

Firininizi 6nceden 1600C[?lye ayarlayin ve isitin.

Bir karistirma kabinda Pakmaya Pudra Sekeri ve tereyagini mikser uclari yardimiyla, krem kivamina gelene
kadar ¢irpin.

Karisima, Pakmaya Sekerli Vanilin ve yumurtalar teker teker ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Yumurta ve seker tamamen karisip kabarinca, unu, Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu ve Pakmaya
Kakao[?lyu karigsima eleyerek ilave edin.

Tuz da ekleyerek spatula yardimiyla karisimi séndirmeden yavas hareketlerle karistirin.

Sikma torbasi, dondurma servis kagsiJi veya bir kepce yardimiyla, karisimi kapkek kagitlan dizilmis, kapkek
kaliplarina, kaliplarin 2/3[2|(inli dolduracak sekilde paylastirin.

Onceden 1600C isitiimis firinda 25-30 dakika pisirin. Firindan alip firin 1zgara teli Gzerinde sogumaya birakin.
Pakmaya Krem Santi[?lyi 1 su bardagi soguk sit ile girparak hazirlayin ve buzdolabinda sogutun.

Soguyan santiyi keklerin tizerine bir spatula veya sikma torbasi yardimiyla uygulayin.

Uzerini orman meyveleri ile sUsleyip, Pakmaya Pudra Sekeri serpistirerek servis yapin.
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