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KARLI DAMLA KURABIYESI

Malzeme

- 1 paket 115 g Sana yadi (250 gr) (oda sicakhginda)
- 1 adet yumurtanin sarisi

- 2 su bardagindan 1 parmak fazla un (250 gr)

- 1 su bardag toz seker (175 gr)

- 2 tepeleme yemek kasigi kakao

- 1 tath kasig1 toz Nescafe

- 1 cay bardagi damla gikolata (veya minik kareler seklinde kesilmis 1 paket bitter gikolata)
- Ustl Igin:

- 2 tepeleme yemek kasigi kakao

- 2 tepeleme yemek kasigi pudra sekeri

Hazirlanisi

Finninizi 170°C'ye isitin. Firin tepsisini yaglayin.

Genis bir kap iginde elenmis un, seker,kakao ve kahveyi bir kasik yardimiyla iyice karistirip, harmanlayin.
Oda sicakhigindaki Sana yagdini bagka bir kapta bigakla kiicik kip seklinde dograyin.

Unlu karigimin icine Sana yagdini ve yumurta sarisini katip, yogurun.

Kulak memesi kivamina gelen hamura ¢ikolatayi ekleyip, hamur karigsana kadar yogurun.

Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip, elinizle yuvarlayarak top sekli verin ve ucunu biraz sivrilttikten
sonra yaglanmig tepsiye 3 parmak aralik kalacak sekilde yerlestirin.

Onceden isittiginiz firnda 25 dakika pisirin.

2'ser yemek kasigi kakao ve pudra sekerini kU¢Uk bir poset icinde sallayarak iyice karistirin.

Kurabiyeleri soguduktan sonra bu posetin i¢ine ikiger ikiser atarak her taraflarini karigima bulayin ve servis

yapin.

Not: Bu kurabiyenin hamurunu fazla yogurmadan, hamur kendini toplayana kadar hafifgce yogurun. Aksi halde
yag kendini birakacagindan kurabiyeniz ¢ok fazla ¢atlar.
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