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KARISIK TURSU

2 kg kil biber

2 kg kornigon salatalik

2 adet havug

4 adet olgunlagsmamis domates
1 demet maydanoz

1 bas sarmsak

1 su bardag sirke

6 yemek kagsidi tuz

1 tath kasidi limon tuzu

1 yemek kasigi seker
Kaynamig sogumus su

2 adet kapya biber
Istediginiz kadar aci biber

Oncelikle bittin malzemeler tertemiz yikanir biberler sap kismindan ayrilir ve dilediginiz biytklikte kesilir.
Salataliklar 6zenle yikanir icinde en ¢ok toz toprak barindiran salataliktir. Suyu biraz durulduktan sonra mutlaka
sirkeli suda bekletin ve tekrar tekrar yikayin iki bas kisimlarindan kesilmesi yeterli delmeye yada ignelemeye
gerek yok. Domates kiclUk ise kesmeye gerek yok ama blyukse dilimleyebilirsiniz havuclar kabuklar soyulur ve
halka halka dogranir ayni sekilde kirmizi biberde halka dogranir sarimsak taneleri ¢ok iri ise 2 bélup kullanin. Bir
bidona 1 bas sarimsak kullanmanizi tavsiye ederim, bidona malzemeleri karisik bir sekilde dolduralim. Aralarina
sarimsak atmayi unutmayin bidonun basina temizlenmis ama saplari kopartiimamig maydanoz konur. Bir kabin
icerisine 6 yemek kasiJi tuz, 1 yemek kasi§i seker, 1 su bardadi sirke, 1 tatli kasidi limon tuzu konulur biraz
kaynattigimiz su ilave edilip tuzun erimesi saglanir ve karigsimi bidonun igine dokullr. Kalan kismi kaynamig
sogumus su ile doldurulur. Kapa@ saglam bir sekilde kapatilir ve bir kag kez ters diiz yaparaktan ¢alkalanir,
tuzlu su her yerine dagilsin. Serin ve karanlik bir yerde saklayiniz yaklasik 20 glinde olgunlasacaktir. E§er kisa
slirede yemek isterseniz cam kavanoz da kaynar suyla yapabilirsiniz. Olgunlastiktan sonra buzdolabina
koymaniza gerek yok.
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