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KARISIK TURSU

1 adet orta boy lahana

250 gram havug

250 gram yesil domates
250 gram kig¢uk sivri aci biber
4-5 adet kirmizi biber

2 adet kelek

250 gram kaya tuzu

1 su bardagi nohut

250 gram GzUm

1 kahve fincani Gzim sirkesi
10-15 dis sarimsak

1 adet limon

6-7 adet kereviz sapi

Havuglar soyup, kaynar suya atin. 2-3 dakika bekletip ¢ikartin ve iri iri dilimleyin. Lahanayi irice dograyin.
Domatesleri ve kirmizi biberleri ikiye kesin. Kelekleri dort par¢aya ayirin. Kavanozun alt kismina nohutlarin ve
UzUmlerin yarisini bosaltin. Sebzeleri kavanoza yerlestirirken aralara sarimsaklari atin. Limonu dilimleyip
sebzelerin Ustune siralayin. En Uste yikanmig kereviz saplarini, kalan nohutlari ve Gzimleri yerlestirin. Kaya
tuzunu kavanozu dolduracak kadar suda eritin. Bir gece dinlendirdikten sonra kavanoza bosaltin. Sirkeyi
ekleyin. Kavanozun kapagini sikica kapatip, serin bir yerde olgunlagmasini bekleyin.
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