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KARISIK TURSU

500 gram biber

2 adet havucg

1 kilogram kornigon salatalik
Yarim beyaz lahana

2 adet kapya biber

1 kilogram yesil domates
3 dig sarimsak

1 tutam maydanoz

1 tath kasidi limon tuzu
4 su bardag sirke

1 silme yemek kasidi tuz

Guzelce yikayip varsa ezik yerlerini ayikladiginiz sebzeleri genisge bir kaba alin.

Domates, lahana, havug, kirmizi biber ve yesil biberi iri iri dograyin. Salataliklari gerekirse dilimleyin.
Sarimsaklari soyup irice dograyarak diger sebzelerin Gizerine yerlestirin.

Kaba malzemelerin Uzerini gegecek kadar su doldurup 2 su bardagi da sirke ekleyin.
Sebzelerinizi sirkeli suda en az 1 saat bekletin.

Bu esnada kavanozlarinizi iyice temizleyip dezenfekte edin.

Sebzeleri sirkeli sudan alip kavanoza sikica yerlestirin.

2 su bardagi sirke, 4 su bardagi su ve tuzu karigtirip tursu suyunu hazirlayin.

Kavanozda kalan boslugu bu suyla doldurun.

En Uste maydanozlari yerlestirip limon tuzunu da ekleyin ve kavanozun kapagini sikica kapatin.
Kavanozlarini glineg gérmeyen bir yere alip 3 hafta kadar bekletin.

Bu surenin sonunda tursunuz yenebilir hale gelecektir.
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