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KARISIK SOGUK ETLER (ASIYET ANGLEZ)

4 dilim rozbif

1/2 pili¢ s6gusU

4 dilim kuzu firn soguk
1/2 pili¢ kizartmasi

4 dilim kuzu s6gUsU

1 bardak sigir jélesi

4 dilim sigir rostosu

1) BlyUk ve yayvanca bir tabagin (metal tabaklar tercih edilmelidir.) bir k6sesine 4 dilim rozbif, yanina dért dilim
kuzu s6gusU, diger kdsesine de 4 dilim soguk kuzu firini, 4 dilim de sidir rostosu yerlestirdikten sonra tam orta
kismina kol, gédus ve bud olmak Uzere pargalara ayriimig 1/2 pili¢ kizartmasi ile 1/2 pilic s6gusinG oturtmalidir.
2) Etlerin tabada désenmeleri sona erince: etlerin aralarina, gayet ince kiyilmis 1 bardak sigir j6lesini
yerlestirmek suretile tabagdi sUsledikten sonra servis yapmalidir.

Not: Yukaridaki etlere rulo halinde sariimis 3 dilim jambon, 3 dilim italyan salami, 3 dilim Macar salami, 3 dilim
mortadel, 6 dilim fime dil, 2 dilim fuagra ilave etmek suretile tabagdi biyultmek ve zenginlestirmek de
mUmkdnddr. (Hatta, 4 adet sardalya, 4 dilim gravyer peyniri, zeytinlere sarilmis 6 adet anguezi de ilave etmek
mumkUndir.)
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