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KARISIK SEBZE SALATASI

250 gr. karnabahar

125 gr. sar patates

125 gr. havug

100 gr. briksellahanasi

5 adet siyah zeytin

1 kahve fincani limon suyu
1 kahve fincani zeytinyagi
Tuz

Limon kabugu

100 gr. pancar

Yesil yapraklari ¢ikariimig karnabaharlari bir tencereye koyunuz.

Uzerini drtecek kadar su ilave ediniz. 1 limon kabugu ve tuz ilave ediniz.

Su kaynamaya baslayinca 2-3 dakika sonra atesten aliniz.

Su soduyuncaya kadar karnabaharlari i¢cinde birakiniz.

Su soduyunca, karnabaharlari ¢ikariniz. Kiglk dallara ayiriniz.

Servis tabadinin ortasina yerlestiriniz. Yanlarina haglanmig patatesleri ince dilimler halinde siralayiniz.
Haslanmis ve kabuklari soyulmus pancarlari ayni patatesler gibi ince dilimlere kesiniz.
Haslanmig kabuklari temizlenmis havuglari uzunlamasina dérde bélindz.

Pisinceye kadar haglanmig briksellahanalarim giizel bir bigim veriniz.

Tabagin ¢esitli yerlerine yerlestiriniz. Limon suyu, zeytinyadl, tuz ile iyice karistiriniz.
Salatanin Uzerinde gezdiriniz. Siyah zeytinlerle renklendiriniz.
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