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KARISIK SEBZE CORBASI

1 cay bardagdi yesil mercimek
1 adet sogan

1 adet patates

1 adet havug

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 cay bardagi sehriye
3 dis sarimsak

6 bardak sicak su

1 adet limon suyu

1 corba kasigi nane
Tuz, karabiber

Yesil mercimegi bir tagim haglayip kara suyunu atiyoruz. Tencereye tereyagini, ince dogranmig sogan, patatesi,
havucu koyup kavuruyoruz. Uzerine sarimsak, yesil mercimek, sicak su ve sehriyeyi ilave edip 15 dakika
pisiriyoruz. Sonra da baharatlar katip 5 dakika daha pisiriyoruz. Sicak sicak servise sunuyoruz.
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