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KARISIK SEBZE CORBASI

2 adet kabak

2 sap pirasa

3-4 buyUk cigek karnabahar
10-12 adet briksel lahanasi
Yarim kereviz

1 adet sogan

1,5 litre sut

1 yemek kasigi zeytinyagi

1 su bardagi haglanmig yarma
Yagl beyaz peynir

Bitln sebzeler iyice yikandiktan ve irice dograndiktan sonra blytk bir tencereye alinir ve Gzerini gececek kadar
su eklenir. Sebzelerin pistiginden emin olunca alti kapatilir.

Bagka bir tencerede 1,5 litre sit istiimaya baglanir. St iininca pisirilmis olan sebzeler bir stizge¢ yardimiyla
s(tdn icine alinir ve kaynamaya birakilir.

Bu arada sebzeler blendirla iyice ezilir. Daha édnceden iyice pisiriimis yarma katilir. kaynadiktan sonra zeytinyagi
¢orbanin Uzerine gezdirilir.

Corba servis edilirken istenirse yagli beyaz peynirde katilabilir.
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