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KARISIK SEBZELI CORBA

1 cay bardagi mercimek
1 cay bardagi piring
yarim ¢ay bardagi bulgur
2-3 dal yesil sogan
yarim kabak

1 adet kuru sogan

yarim havug

1 adet patates

1 tath kasidi tuz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 tutam kirmizi biber

1 tutam karabiber

1 tutam nane

1 cay bardagi siviyag

2 su bardagi su

DudUklIU tencere ocaga alinir ve siviyag eklenir Gzerine dogranmig kuru soganlar ilave edilir ve kavurmaya
baglanir. Mercimek, pirin¢, havug, patates, kabak, bulgur, yesil sodan eklenir ve kavurmaya devam edilir ve
Uzerine 2 su bardag su ilave edilerek dudUklinin kapag kapatilir. Kaynamaya basladiktan sonra alti kisik
sekilde bir sire daha pisirilir. Sebzeler Pistikten sonra ocaktan alinir ve ¢orbaniz blenderdan gecirilir tuz ilave
edilir. Diger tarafta sana margarin eritilir ve igerisine salga, nane, kirmizi biber, karabiber eklenir yanmadan
corbanin icerisine ilave edilir.
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