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KARISIK SEBZE CIPSI

2-3 adet havug

2 adet kabak

2 adet patlican

2 adet orta boy patates

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi toz kirmizibiber
1 cay kasigi kekik

2 dis rendelenmis sarimsak

Tdm sebzeleri esit blyuklUkte ve ince ince dilimleyin. Dilimlediginiz patatesleri soguk suda 10-15 dakika
bekleterek nisastasindan arindirin. Bekleyen sebzeleri havlu k&dit yardimiyla kurulayin. Ardindan zeytinyagi ve
baharatlarla sosunu hazirlayin. Yagh kadit serdiginiz tepsinize ayri ayri yerlestirin. Sosunu sebzelerle
bulusturduktan sonra 200 derece firinda 25-30 dakika kadar pigirin.
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