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KARISIK POGACA

2,5 su bardagi un

2 yumurta

150 gram tereyagi

1 cay kasigi karbonat
Yarim limon suyu

Tuz

150 gram beyaz peynir
6 dal kiyilmis dereotu

Derin bir kabin igine ezilmig peynir, un, tereyagi, karbonat ve limon suyunu koyup karistirin. ince kiyilmig
dereotunu, yumurtalardan 1 tam ve birinin akini karigima alin ve yogurup sekil verin. Firin tepsisine dizin.
Uzerine yumurta sarisi surtip 190 derecedeki firinda 20 dakika pisirin. Sicak sicak yiyin.
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