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KARISIK PIZZA

Temel pizza hamuru ve domates sosu
1/2 kirmizi ve sari dolmalik biber

100 gr. mantar

125 gr. sucuk

1 adet sogan

8 kiguk biber turgusu

80 gr. siyah zeytin

150 gr. pizza peyniri

8 dal kekik

Temel tarifteki mayall hamuru ve domates sosunu hazirlayin. Biberleri temizleyin, tekrar ikiye bélin ve 1/2 cm.
kalinhginda verev serit dograyin. Mantarlari temizleyin, ince dilimlere kesin. Sucugu ve sogani ince halka
dograyin. Firin tepsisini 250° C'de isitiimis firinin alt rafina yerlestirin. Hamuru ikiye bdlin. Bir pargasini 32x25
cm. blyukliginde oval agin ve firin kagidinin Gzerine yerlestirin. Domates sosunun yarisini hamura sarin:
Biberin, mantarin, sucugun, soganin, tursunun ve zeytinin yarisini izerine yerlestirin. Peynirin yarisini
malzemelerin Ustune serpistirin. Pizzay kagitla beraber sicak tepsiye koyun ve 12-15 dakika pisirin. Kekik
yapraklarini dallarindan kopartip Ustline serpistirin. 2. hamuru da ayni sekilde hazirlayip pisirin.
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