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KARISIK PiZzzA

Hamuru igin:

10 gram yas maya
3,5 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 corba kasig seker
1,5 su bardag Ilik st
Uzeri icin:

2 ¢orba kagsiJi salca
1 su bardag st

5 adet sivri biber

50 gram sucuk

100 gram kasar peyniri

Hamuru icin yas mayanin igine bir miktar ilik siit koyup kabarmasini bekleyin. Daha sonra tzerine unu, sekeri ve
tuzu katip ilk sitle yumusatarak hamuru yogurmaya baglayin. Yumusak bir hamur haline gelen bu karigimi
kabarmasi igin Gzerini kapatip bir saat kadar dinlendirin. Bu arada sucuklari ve kagar peynirini de dilimleyin.
Salcayi sutle karigtirip hazirlayin. Hamuru elinizle agarak tepsiye yerlestirin. Uzerine salgali sttt gezdirip her
tarafina yayin. Uzerine dilimlenmis sucuk ve sivri biberi yerlestirin. En son kasarpeyniri rendesini de Uizerine
gezdirip 200 derecedeki firinda 15 dakika pisirin.
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