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KARISIK PiZzzA

4 su bardagi un

Tuz

2 cay kasigi tozseker

1 paket yas maya

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
1.5 su bardagi ik su
Sosu igin:

3 adet domates

1 adet sogan

1 corba kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi seker

1 su bardagi su

Kekik

Karabiber

Pul biber

Tuz

Uzeri icin:

1 su bardagi kasar rendesi
Sosis

Zeytin

Sogan

Mantar

Unu blyikge bir kaba koyup, Gzerine mayayi ekleyin. Tuz, zeytinyadi ve ilik su ekleyerek yogurun. Hamurun
Uzerini bir bezle drterek 45 dakika kadar mayalanmaya birakin. Mayalanmig hamuru tekrar yogurun. Sogani
robotta kiyin. Domatesleri de ayni sekilde kiydiktan sonra tencereye alip, baharatlari ekleyin. Sal¢ay da ekleyip,
karigtirin. Hamuru oklava yardimiyla agip, 6nceden unlanmig tepsiye yerlestirin. Sosu hamurun Gizerine yayin.
Uzerine diger malzemeleri koyup, 200 derecelik firinda pisirin.
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