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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KARISIK PiZzzA

https://www.ozpak.com.tr

2,5 bardak un
1,5 kaslk maya
1 bardak 1lik su
2 adet domates
150 gr rendelenmis kasar peyniri
5 adet mantar
50 gr zeytin

6 dilim salam

1 kasik misir
Zeytinyag!

Tuz

Unu eleyip ortasini agin: toz halindeki bira mayasini serpin. Az da tuz ekleyin, yavag yavas ilik su ilave ederek
yapiskan, yumusak bir hamur yapin. Icap ederse bir miktar daha ilik su kullanabilirsiniz. Hazirladiginiz hamuru
diz bir zemine ¢ikartin, yapigkan olan hamuru ele yapismayacak kivama gelene kadar yogurmaya devam edin.
Kivami gelince un serpilmis toprak bir kabin igine koyun, Gzerine de islak bez érterek 2 saat dinlendirin. Zamani
dolunca kabaran hamuru tekrar unlu zeminde yogurun ve merdane ile diizlestirin. Ardindan hamurun kenarlarini
kabarik yapmak i¢in parmaklarinizla ortasindan ¢evresine dogru hafifce bastirin, en kenar kisimlarina
dokunmayin, sisik kalsin. Yaglanmisg bir tepsiye yerlestirin.

Salami, mantari, kabuksuz domatesi ve ¢ekirdegi ¢ikariimis zeytini ince ince dilimlere kesin. Misiri haslayip
suyunu iyice stizin. Hamurun (zerine sirasiyla peynir, mantar, domates ve salami yerlestirin. Misir ve zeytinleri
serpigtirin. En sona zeytinyagdi gezdirerek 180-190 derecede pigirin.

Fotograf "Ozlem Celik" tarafindan génderildi. 05.05.2020
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