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KARISIK PiZzzA

Malzemeler

Tabani igin:

1 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi erimis tereyagi
1 yemek kasigi seker
1 tath kasidi tuz
2+3/4 su bardagi un
1 tath kasigi maya
Sosu icin:

2 adet domates

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi seker
2-3 yaprak feslegen
3 dis sarimsak
zeytinyag

Uzeri icin:

1 su bardagi kasar peynir (rendelenmis)
Salam

Sucuk

Misir

Siyah zeytin

Taban malzemelerinin tamami karigtiriip hamur yogurulur. Yaklasik 1 saat kadar mayalandirilir. Mayalanan
hamur tepsiye yayildiktan sonra da 15 dakika dinlenmeye birakilir. Bu arada domatesler rendelenip diger
malzemelerle bir tavada pigirilerek sos elde edilir. Hamurun Gizerine sos dokiillir. Kagar peynir rendesi konulur.
Diger malzemeler dizilir. Onceden 200 dereceye i1sitiimis firinda 25 dakika pigirilir.
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